Programa de Inocuidad Agroallmenta”a En la Produccién y Empaque del Chile, la contaminacién puede

Imp ortancia darse en los siguientes procesos:
1.- Aplicacién de abonos orgénicos frescos o sin composteo.

2.— Uso de agua para riego y aspersiones.
3.-Control quimico de plagas y enfermedades.
4.— Contenedores usados en la cosecha.

5.- Malas practicas de higiene del personal

6.- Transporte del producto.

El Chile tradicionalmente ha sido de los alimentos de mayor
consumo del pueblo mexicano y en los Ultimos afios se ha
incrementado su demanda para exportacion.

Los productores que deseen realizar actividades de exportacién
de productos agricolas requieren de una certificacién sanitaria
para mantener la competitividad de sus productos, asegurando .
asi su participaciéon y permanencia en el mercado, por ello es i Adopta los SRRC ’ reg'Stra tu empresa al
necesario establecer un Plan de Accién Preventivo para el Programa!

producto chile para evitar el establecimiento de una alerta
sanitaria al Pais por parte de FDA, lo que impactaria
directamente la economia e imagen de los productores ante
otros paises por el cierre de mercado a los EUA.

Peligros de Contaminacién

Los contaminantes que amenazan la Inocuidad del producto en
campo, cosecha y empaque son: los de origen:

»Quimicos: antibidticos, plaguicidas, etc.
»Bioldgicos: virus, bacterias, etc.

»Fisicos: pedazos de metal, vidrio, entre otros. ACCion es pa ra red u cir

Informate!!
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Sistemas de Reduccién de Riesgos de
Contaminacién

La globalizaciéon de los mercados ha acelerado el intercambio
comercial de los alimentos, situacion que ha traido como
consecuencia que los gobiernos requieran de la implementacién de
estrategias que contribuyan al aseguramiento de la inocuidad de los
productos alimenticios, definiéndose el término de Inocuidad como
“la caracteristica que tiene un alimento de no causar dafio a la salud
del consumidor por efectos de algin contaminante”.

Los Sistemas de Reduccién de Riesgos de Contaminacién (SRRC)
son aquellas medidas y procedimientos establecidos por la
SAGARPA para garantizar que los bienes de origen agricola,
pecuario, acuicola y pesquero, se produzcan y procesen en dptimas
condiciones sanitarias, y se reduzcan los peligros de contaminacién
fisica, quimica y microbioldgica, a través de la aplicacién de las
Buenas Practicas.

Recomendaciones para prevenir la

contaminacion en el cultivo:

Figura

enla Cosecha.

2 Observar las
Buenas practicas de higiene

Cosecha y empacado.

v'Los contenedores de cosecha deben utilizarse Gnicamente para
ese fin.

v Evitar el contacto de los productos por personas enfermas .
v'Evite el contacto del producto y contenedores con el suelo y
sustancias contaminantes.

v'Evitar la presencia de animales y mantener limpia la Unidad de
Produccién y/o Empaque.

¥/Lavar y sanitizar los vehiculos de transporte.

v'Observar la Buenas Practicas de Higiene del personal.

v'Las instalaciones sanitarias para trabajadores deberan
mantenerse limpias y provistas de agua potable, jabdn y papel
sanitario.

Como preparar una solucién
desinfectante?

Una concentracién de Cloro de 150 a 200 ppm de Cloro elimina la
carga microbiana en cualquier superficie de contacto, esta
concentracion se logra con 4 ml de cloro de cualquier marca
comercial por Litro de agua.

Figura 1 Lavadoy ' Eed
desinfeccion de
Herramientas.

Lavado

Figura 2
desinfeccion
Contenedores de cosecha.

Aplicacién de agroquimicos

» Calibra el equipo de aplicacién.

»Usar el equipo de proteccion.

» Usar las dosis recomendadas en etiqueta.

> Respeta intervalos de seguridad.

» Realiza el triple lavado de envases de agroquimicos.

»El agua de aspersién de productos quimicos debe ser
potable.

»No entierre o queme los envases vacios de agroquimicos,
entrégalos en los Centros de Acopio Temporales
autorizados.

Figura 1 No realizar aplicacién
de agroquimicos sin equipo de
proteccion.

Figura 2 Utilice equipo
de proteccién.



