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SINERGIA Y
CRECIMIENTO
La tendencia mundial hacia el consumo de alimentos sanos, 
cultivados y cosechados bajo esquemas de inocuidad y 
calidad alimentaria llegó desde hace unos años a Sinaloa, 
ante la exigencia de los consumidores y, de los compradores 
de nuestras cosechas.

Nuestro estado, caracterizado por su alta productividad, 
trabaja arduamente por cubrir dichas necesidades con la 
finalidad de mantenerse en el mercado, es por ello que las 
jornadas de capacitación en certificaciones sanitarias han 
ido en franco crecimiento.

En ese sentido, tanto el Comité Estatal de Sanidad Vegetal del 
estado de Sinaloa, como las nueve Juntas Locales de Sanidad 
Vegetal, trabajan arduamente en implementar programas 
como el de Campo Limpio, además de impulsar un manejo 
fitosanitario sustentable que además, disminuye el impacto de 
los agroquímicos hacia nuestros recursos naturales y nuestra 
población.

Como organismos de productores, se trabaja en cumplir estas 
disposiciones mediante la construcción de laboratorios para 
reproducción de insectos benéficos y la puesta en marcha 
de infraestructura para el manejo de los envases vacíos de 
agroquímicos. 

Es un hecho innegable que hoy en día, Sinaloa destaca a nivel 
nacional en lo que respecta a control biológico, pues 8 de 9 
juntas locales de sanidad vegetal cuentan con laboratorio 
propio, alcanzando una importante cobertura en nuestras 
casi 500 mil hectáreas de cultivo de riego, integrando incluso 
a la zona serrana, dentro de los programas de prevención y 
protección fitosanitaria.

Lo anterior se da gracias a la gestión realizada por las mismas 
JLSV y este organismo, logrando incluso que el gobierno 
estatal y federal, contemplara dentro de los programas de 
apoyo de este año, una fuerte inversión para todas las JLSV 
del estado.

Queda claro que si bien, la fitosanidad es responsabilidad de 
los productores y sus organismos, el estado debe participar, 
y lo hace, para acelerar la sustentabilidad agrícola; mejorando 
nuestros sistemas de producción, mejora nuestra economía.
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Ubicado en la sindicatura de 
San Pedro, en Navolato, el 
LARIA trabaja en el desarro-
llo, implementación y mejo-

ra de la eficacia del Sistema de Gestión 
de Calidad y con un enfoque basado en 
riesgos, el LARIA cuenta con procesos 
definidos, lo que le permite ahorrar 
tiempo, identificar riesgos y evitar erro-
res altamente costosos, en beneficio de 
los productores Sinaloenses.

Por ello, el LARIA obtuvo la Certifica-
ción ISO 9001:2015, siendo la primer 
Unidad en el ramo en obtener esta dis-
tinción que lo reconoce a nivel Nacio-
nal e Internacional, mediante la estan-
darización de sus procesos.

Así mismo, en la visita de vigilancia por 
parte de la Entidad Mexicana de Acre-
ditación EMA, bajo los requisitos de la 
norma NMX-EC-17025-IMNC-vi-
gente, el LARIA reafirmó, la competen-
cia técnica y confiabilidad de los Infor-
mes de Resultados emitidos, con lo cual, 
refrenda el compromiso de cumplimien-
to de esta norma mexicana, logrando 
acreditar los siguientes métodos: 

LARIA
Navolato, Sinaloa.-

el laria,
un laboratorio 

certificado
Operar bajo un enfoque basado en procesos, 

encaminado a la satisfacción del cliente, 
es Política de Calidad del Laboratorio 

Regional de Inocuidad Alimentaria, a través 
de la mejora continua en sus procesos.
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RECONOCIMIENTO 
dEL SENASICA

La Dirección General de Inocuidad 
Agroalimentaria, Acuícola y Pesquera del 
SENASICA a través de su director general 
MVZ. Hugo Fragoso Sánchez otorgó dos 
reconocimientos al Laboratorio Regional de 
Inocuidad Alimentaria del CESAVESIN.

El LARIA es ahora reconocido ante esta 
institución federal como “Laboratorio 
reconocido para Análisis Químicos” y “La-
boratorio reconocido para realizar análisis 
microbiológicos en productos vegetales 
frescos y superficies vivas e inertes” por 
haber demostrado que cuenta con las 
instalaciones, equipo, personal técnico, 
organización y métodos operativos que 
respaldan su competencia técnica. 

Ambos reconocimientos tienen vigencia del 
21 de julio de 2017 al 21 de julio de 2019 
y serán sujetos a verificaciones del sistema 
de calidad y competencia técnica del labo-
ratorio por personal de la dirección general 
para constatar el seguimiento al cumpli-
miento de las condiciones bajo las cuales 
fueron otorgados dichos reconocimientos y 
que para conservarlos deberán cumplir con 
las acciones estipuladas.
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•Determinación de residuos de pla-
guicidas en alimentos por Cromato-
grafía de Gases y Líquidos MS/MS.

•Determinación de metales en agua 
potable por Espectrofotometría de Ab-
sorción Atómica-Horno de Grafito.

•Determinación de Mercurio en Agua 
Potable por Espectrofotometría de Ab-
sorción Atómica-Vapor Frío.

•Determinación de Aflatoxinas tota-
les en maíz por Cromatografía de Lí-
quidos LC-MS/MS.

•Detección de Salmonella spp. en ali-
mentos, basado en la NOM-210-
SSA1-2014.

•Detección de Salmonella spp. en ali-
mentos mediante PCR Tiempo Real.

•Detección de Listeria monocytogenes 
en alimentos, basado en la NOM-210-
SSA1-2014.

•Detección de Listeria monocytogenes 
en alimentos mediante PCR Tiempo 
real.

En atención a las necesidades de los di-
ferentes sectores de la región, el LARIA 
dará inicio al proceso de acreditación de 
los siguientes métodos: 

•Clembuterol en orina y suero de bovino.
 
•Determinación de residuos de pla-
guicidas en agua. 

•Determinación de metales en agua de mar.

•Detección de Shigella spp. en vegetales.

•Detección de mohos y levaduras en 
alimentos.

•Detección de Vibrio spp. en agua.

•Detección de Salmonella spp. en su-
perficies vivas e inertes.

•Detección de Coliformes Totales, Feca-
les y E.coli  en superficies vivas e inertes.

•Detección de Salmonella spp. en agua.

•Detección de Coliformes Totales, Fe-
cales, E.coli  en agua.

•Detección de Coliformes Totales, Fe-
cales y E. coli en  agua por el método 
de número más probable.

Fortaleciendo las actividades, se con-
tinúa con el proceso de reconoci-
miento ante el Servicio Nacional de 
Sanidad, Inocuidad y Calidad Agroa-
limentaria (SENASICA), como Labo-
ratorio coadyuvante.

Ensayos Microbiológicos
Considerando la importancia que 
conlleva la identificación de los diver-
sos microorganismos patógenos que 
afectan la Inocuidad de los alimentos, 
ya que estos pueden llegar a provocar 
daño a la salud, así como pérdidas 
económicas para los productores. En 
el LARIA, estamos llevando a cabo 
el análisis de muestras de produc-
tos vegetales para la detección de los 
principales patógenos identificados 
de mayor riesgo a la producción agro-
alimentaria como lo son: Salmonella 
spp., Escherichia coli O157:H7, y Lis-
teria monocytogenes, mediante el uso 
de técnicas moleculares, que permi-
ten contar con un resultado en breve 
tiempo de 1 a 3 días para resultados 
presuntivos; y de métodos convencio-
nales, con tiempos de respuesta de 4 a 
5 días para resultados no presuntivos.

Así mismo, en cumplimiento a la apli-
cación de los Sistemas de Reducción 
de Riesgo de Contaminación (SRRC) 
y esquemas de inocuidad alimenta-
ria, estamos en proceso de validación 
para que este próximo ciclo agrícola, 
se lleve a cabo el análisis de aguas de 
uso y consumo humano y de superfi-
cies vivas (ej. manos de trabajadores), 
e inertes (ej. rodillos, bandas, cajas, a 
nivel empaque). Lo anterior, con la fi-
nalidad de apoyar a los productores en 
el cumplimiento de la normatividad 
nacional e internacional, así como la 
demanda y exigencia de inocuidad en 
la producción de los consumidores.

Ensayos Químicos
Debido a que la presencia de plagui-
cidas en los productos hortofrutícolas 
es considerada como un irritante al 
comercio nacional y de exportación, 
en el LARIA hemos desarrollado mé-
todos para la determinación de resi-
duos de plaguicidas en alimentos que 
permiten determinar mínimas con-

centraciones en apoyo a la evaluación 
y toma de decisiones del productor en 
las medidas preventivas respecto al 
Buen Uso y Manejo de Agroquímicos.
 
De igual manera, conscientes de la im-
portancia que representa para el Esta-
do de Sinaloa, la producción de maíz, 
hoy día contamos con la acreditación 
del método para la determinación de 
aflatoxinas totales, siendo de suma im-
portancia, conocer la ausencia de estas 
micotoxinas reguladas en México por 
causar efectos adversos en la salud. 

En el mismo sentido de cumplimento a 
los SRRC y esquemas de inocuidad, es-
tamos en proceso de validación de me-
tales pesados (Arsénico, Cadmio, Plomo 
y Mercurio) en agua potable y de uso 
para la acuicultura, así como la determi-
nación de Clembuterol en orina y suero. 
Lo anterior, considerando la integralidad 
de los sistemas de producción Agrícola, 
Pecuario, Acuícola y Pesquero.



Existen dos plagas de importancia 
económica en las hortalizas; 

Picudo del Chile (Anthonomus eugenii) y 
Mosquita Blanca (Bemisia spp.). P

or su relieve, hidrología, fer-
tilidad de suelos y buen cli-
ma, en Sinaloa se cultiva un 
aproximado de 40,481 hec-

táreas de diferentes hortalizas bajo 
esquemas de producción, desde muy 
tradicionales hasta los más avanza-
dos en tecnología.

El valor de la horticultura ronda los 
10 mil millones de pesos, colocán-
dose como una importante actividad 
generadora de empleos y divisas, es 
por ello que el Gobierno Estatal de-
cidió retomar la campaña del “Ma-
nejo Fitosanitario de Hortalizas”, 
reforzando las acciones fitosanita-
rias que las Juntas Locales de Sani-
dad Vegetal y horticultores del Esta-
do han venido realizando. 

ING. ANDRÉS HERRERA RODRÍGUEZ
Coordinación “Manejo Fitosanitario de Hortalizas” 

Manejo 
Fitosanitario 
de Hortalizas

Retoma el estado, 
la campaña del
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Con un monto de 4.5 millones de pe-
sos otorgado por el Gobierno Estatal, 
el CESAVESIN ejecutará esta campa-
ña en todo el estado por medio de las 
9 juntas locales atendiendo una im-
portante superficie de hortalizas. 

Al retomar esta campaña se busca 
fortalecer la fitosanidad e inocuidad 
en las hortalizas como pilares funda-
mentales de la producción agrícola 
tanto para consumo nacional como de 
exportación, además de reforzar la ge-
neración de empleos directos e indi-
rectos en el campo, empaques, trans-
porte, e industria transformadoras en 
el estado de Sinaloa y en el país.

Los objetivos fundamentales de la 
campaña son la reducción de los nive-
les de infestación de dos plagas de im-
portancia económica; Mosquita blanca 
(Bemisia spp.) y Picudo del chile (An-
thonomus eugenii) mediante un mane-
jo integrado de plagas y aumentar la 
producción e inocuidad de las hortali-
zas debido a que son de las plagas más 
limitantes en la calidad y cantidad de 
la producción hortícola en el Estado.

Estrategia operativa de la 
campaña
Muestreo: Esta acción tiene la finali-
dad de determinar el momento opor-
tuno y las mejores opciones de con-
trol, así como evaluar su eficiencia. 
Esta actividad se realizará semanal-
mente para detectar la presencia de 
mosquita blanca y picudo del chile y 
contar con información veraz y opor-
tuna para tomar decisiones a tiempo.

Trampeo: Se utilizarán trampas ama-
rillas pegajosas, las cuales se ubicarán 
estratégicamente en zonas donde se 
cultivan hortalizas (se colocará 1 tram-
pa por lote de 5 a 10 hectáreas); La 
frecuencia de revisión de las trampas 
se revisará semanalmente y la variable 
a reportar será número de adultos de 
mosquita blanca por pulgada cuadra-
da. Para el caso de picudo se le coloca-
rá un kit específico para esta plaga, el 
cual consiste en atrayente alimenticio 
y feromona. Esto sólo en la periferia de 
lotes con cultivo de chile.

Control biológico: El control biológi-
co se enfocará en las zonas marginales 
aledañas a los lotes de hortalizas, donde 

se detecten las poblaciones de plaga con 
mayor incidencia acorde con los mues-
treos semanales. Se realizarán libera-
ciones de adultos de Chrysoperla carnea 
para el control de Mosquita blanca y 
Trichogramma spp. para el control de 
plagas de lepidópteros, así como apli-
caciones de hongos entomopatogenos 
(TRI SIN) para el control de mosquita 
blanca y picudo del chile.

Control cultural: Consiste básica-
mente en la destrucción de socas o 
cultivos abandonados de hortalizas 
a fin de que no se constituyan en fo-
cos de infestación y se proceda a su 
inmediata destrucción en tiempo y 
forma mediante desvares y rastreos. 
También se contempla la destruc-
ción de malezas que son reservorios 
de insectos trasmisores de Fito pató-
genos como mosquita blanca, pulgo-
nes, trips, paratrioza y chicharritas, 
así  como las que son hospedantes 
del picudo del chile, para lo cual se 
utilizará herbicida glifosato en zo-
nas marginales. 

También se contempla la colocación 
de tiras de plástico de color amarillo 
con pegamento Biotack, con dimen-
siones de 1.2 x 2.0m, las cuales se co-
locaran una por cada 5.0 hectáreas de 
cultivo de hortalizas, mismas que se 
leerá las capturas de adultos de mos-

quita blanca y de picudo del chile de 
manera semanal. Las cuales realiza-
rán una captura masiva de plagas.

Control químico: Éste control se enfo-
cará en zonas muy localizadas donde la 
presencia de mosquita blanca y picudo 
del chile aumenta considerablemente 
y se hayan constituido en focos de in-
festación y que por lo tanto representen 
un riesgo fitosanitario por los cultivos 
vecinos para lo cual se realizarán apli-
caciones de imidacloprid, malathion y 
fipronil; el primero para el control de 
mosquita blanca y estos dos últimos 
para el control de picudo del chile.

Entrenamiento: El personal técnico 
de la campaña llevará a cabo talle-
res, pláticas y cursos dirigidos a pro-
ductores sobre manejo integrado de 
las diferentes plagas a atender por la 
campaña, además de dar a conocer la 
estrategia operativa de la misma, a fin 
de concientizarlos sobre el manejo in-
tegrado de plagas.

Supervisión: La supervisión de la 
campaña se llevará a cabo para detec-
tar áreas de oportunidad de mejora de 
acciones de la campaña. Esta activi-
dad la realizará el coordinador de la 
campaña fitosanitaria, así como per-
sonal de SAGARPA O SAyG  de Go-
bierno del Estado.

Ranking de producción hortícola en Sinaloa
Ciclo agrícola Otoño-Invierno 2016-2017

14,211.95 
Hectáreas de papa.

12,423.76 
Hectáreas de tomate.

4,802.34 
Hectáreas de CHILES PICOSOS.

4,689.30 
Hectáreas de CHILES DULCES.

4,572.66 
Hectáreas de TOMATILLO.

2,150.92 
Hectáreas de HORTALIZAS CHINAS.
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Mosquita blanca 
(Bemisia spp.)
Se le conoce con el nombre común 
de “mosca o mosquita blanca”, es 
una plaga cosmopolita presente en 
todo el país, perteneciente a la familia 
Aleyrodidae; las dos principales espe-
cies son Trialeurodes vaporariorum y 
Bemisia tabaci.

Cuando hay poblaciones altas de mos-
quita blanca en el invernadero, se 
puede presentar maduración desuni-
forme en frutos; otro daño mayor de 
la mosquita blanca es la excreción de 
mielecilla sobre las hojas en la cual se 
desarrolla una fungosis negra llamada 
fumagina, la cual interfiere con la foto-
síntesis y disminuye la actividad foto-
sintética de la planta.

La gran importancia de mosquita blan-
ca radica principalmente en que es el 
vector de varios virus (geminivirus) 
que pueden ser catastróficos para la 
producción en invernadero; es por 
ello que en el Estado se debe monito-
rear de forma preventiva para alertar a 
los productores de aproximadamente 
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MOSQUITA BLANCA
Bemisia spp.

39,344.47 hectáreas de hortalizas (to-
mate, papa, chile, pepino, calabaza y 
berenjena); para así evitar una proble-
mática fitosanitaria en el Estado.

CICLO BIOLÓGICO
Presenta 3 estadíos biológicos: hue-
vecillo, ninfa y adulto. Las ninfas se 
localizan en el envés de las hojas jóve-
nes y tienen forma ovalada, mientras 
que las ninfas del primer estadío son 
móviles, el resto de estadíos permane-
ce sobre la hoja, a este estadío se le 
conoce como “Crawler”. Durante el 
cuarto estadío ninfal adquieren una 
forma casi redonda y amarilla, deno-
minada “pupa”, en la que ya se ob-
servan claramente los ojos rojos y las 
alas blancas del adulto. Estas pupas se 
localizan en las hojas más viejas.

Las mosquitas blancas adultas suelen 
dispersarse por toda la planta y depo-
sitan allí sus huevos. Ese es el motivo 
por el que se pueden encontrar todos 
los estadios en una misma hoja; al agi-
tar las plantas infestadas, los adultos 
saldrán volando para volver luego al 
envés de las hojas. 

El insecto está cubierto de una sus-
tancia cerosa blanca y las alas están 
en forma de tejado cuando se está en 
reposo.

La duración del ciclo biológico com-
pleto de huevecillo a adulto va de 28-
35 días, dependiendo de la tempera-
tura y humedad relativa.

DAÑOS DIRECTOS
Las ninfas y adultos presentan un 
aparato bucal tipo picador–chupador. 
Al alimentarse, perforan las células 
del follaje y succionan la savia de los 
tejidos vegetales ocasionando daños 
directos (amarillamientos y debilita-
mientos de las plantas). 

Cuando hay poblaciones altas de 
mosquita blanca en invernadero y 
campo, se pueden presentar madu-
ración disparejo en frutos, amarilla-
miento de follaje, distorsión de creci-
miento vegetativo, escaso desarrollo 
de las plantas y frutos pequeños; cau-
sada por las toxinas presentes en la 
saliva del insecto.

DAÑOS INDIRECTOS
Las ninfas de mosquita blanca excre-
tan una mielecilla rica en azúcares 
como desecho de su alimentación. 
Esta melaza, al caer sobre el haz de las 
hojas origina el desarrollo del hongo 
de la fumagina (Cladosporium sphae-
rosporum), también conocido como 
“hollin”. Ésto reduce la capacidad 
fotosintética de la planta y la respi-
ración de la hoja. En casos extremos, 
llega a producir la caída de las hojas 
por asfixia.

CULTIVOS QUE AFECTA
Como hospederos, tiene gran prefe-
rencia por plantas de la familia de cu-
curbitáceas, como calabacita, chayote, 
sandía, melón y pepino. 

Esta plaga también se encuentra en 
cultivos de la familia de las solaná-
ceas como tomate, papa, pimiento y 
tomatillo. Otras especies hospederas 
son lechuga, frijol, fresa, algodón, y 
cítricos. 

Se disemina principalmente por vien-
to y por material vegetal y tiene un 
vuelo activo corto, rápido y a la altura 
de las plantas.

Diferentes estadios 
de mosquita blanca.



Picudo de Chile 
(Anthonomus eugenii)
Es una de las plagas más destructivas 
del cultivo de chile, una infestación 
temprana y severa sin la implementa-
ción de medidas de manejo, puede oca-
sionar pérdidas de un 80 a 100%. 

El daño principal lo ocasiona la larva al 
alimentarse de botones florales y frutos 
pequeños. Es por ello que en el estado 
se debe monitorear de forma preven-
tiva para alertar a los productores de 
unas 12,373.01 hectáreas de chile en 
campo abierto como en invernadero.

BIOLOGÍA,HÁBITOS Y DAÑOS. 
El picudo del chile es un insecto de 3 
a 4 mm, color café o casi negro, recu-
bierto de una vellosidad amarillenta, 
con un pico en el extremo del cual se 
encuentran un par de mandíbulas.

Las hembras ovipositan posiblemente 
la mayoría de los huevecillos durante 
el día y evitan botones florales don-
de previamente han ovipositado otras 
hembras, para evitar la competencia 
entre larvas.

39,344

12,373 

Hectáreas de diversas hortalizas 
deben ser monitoreadas para evitar la 
dispersión de la mosquita blanca.

Hectáreas de cultivo de chile deben ser 
monitoreadas de forma preventiva para 
evitar la dispersión del picudo del chile. 
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PICUDO DEL CHILE
Anthonomus eugenii

El adulto comienza a alimentarse in-
mediatamente después de emerger, lo 
hace en botones florales, flores y frutos 
tiernos; en ausencia de éstos puede co-
mer hojas tiernas (yemas terminales).

Cuando las densidades de adultos son 
muy altas no se forman frutos porque 
los picudos destruyen por completo 
los botones florales inclusive pueden 
detener el crecimiento vegetativo de 
la planta al alimentarse de las yemas 
terminales.

El principal daño es causado por la 
alimentación de las larvas, que lo ha-
cen dentro de botones florales y fru-
tos en desarrollo; en el primer caso se 
alimentan del polen tierno y cuando 
atacan frutos lo hacen inicialmente 
del pericarpio y después de la semilla y 
placenta, según el tipo de chile.

En frutos atacados por larvas se ob-
serva en el exterior una pequeña 
invaginación oscura y en el interior 
aparece una mancha necrótica que 
circunda el área donde se encuentran 
las semillas.

Los botones florales y frutos dañados 
se tornan amarillos y después se des-
prenden de la planta; también puede 
ocurrir la maduración prematura y la 
producción de frutos deformes. Nor-
malmente, los botones florales y frutos 
atacados caen al suelo, donde los adul-
tos perforan con el rostrum la pared 
para salir, alimentarse y de esta manera 
continuar con la siguiente generación.

COLABORÓ
ING. OSCAR MORENO CEBALLOS

Daños en frutos
por el picudo del chile.









La producción de sorgo en Si-
naloa destaca por el estable-
cimiento de una importante 
superficie durante todo el ci-

clo agrícola. Según información del 
Sistema de Validación y Seguimiento 
Agrícola (SIVASA), en el ciclo pri-
mavera-verano 2017 se sembraron 
36 mil hectáreas; en otoño-invierno 
2016-2017 se establecieron 12 mil 
hectáreas, mientras que el ciclo de 
temporal alcanza los número más al-
tos ya que cada año se registran alre-
dedor de 200 mil hectáreas.

Durante el ciclo PV 2017, este culti-
vo presentó un excelente desarrollo, 
llegando a floración sin problema 
alguno; la presencia de plagas como 

ING. HUGO ENRIQUE ARROYO VEGA
COORDINACIÓN “MANEJO FITOSANITARIO DEL SORGO”

Durante el ciclo primavera-verano 2017 se estableció 
en territorio sinaloense alrededor de 36 mil 

hectáreas de sorgo, obteniendo buenas cosechas con 
rendimientos de 6 a 10 toneladas por hectárea.

SITUACIÓn ACTUAL 
DEL CULTIVO DE SORGO

gusano cogollero (Spodoptera fru-
giperda), mosca midge (Contarinia 
Sorghicola) y pulgón amarillo (Mela-
naphis sacchari) en diferentes etapas 
se logró controlar sin que éstas pro-
vocaran daños económicos pues no 
se reportaron pérdidas ni afectacio-
nes en los rendimientos del cultivo.

La presencia del pulgón amarillo fue 
detectada en muy poca superficie, 
consiguiendo excelentes resultados 
con la liberación de insectos benéfi-
cos como Chrysopas y coccinélidos. 
Cuando el desarrollo del cultivo al-
canzó la floración se dispararon las 
poblaciones de la plaga provocando 
que los productores realizaran aplica-
ciones de insecticidas de bajo impac-
to para la fauna benéfica; otorgados 
a través de la campaña de “Manejo 
Fitosanitario del Sorgo”.

36,000

200 mil

Hectáreas de sorgo fueron 
establecidas en el ciclo P-V 2017.

Hectáreas de sorgo 
aproximademente se presentan año 
con año en el ciclo de temporal.

12,000
Hectáreas del cultivo de sorgo se 
sembraron en el ciclo O-I 2016-2017. 
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detectan algo sospechoso e incluso hay 
productores que participan en las libe-
raciones de insectos benéficos y tienen 
disposición para recibir platicas de capa-
citación sobre el manejo de la plaga.

Temporal 2017
Año con año se establecen alrededor de 
150 mil a 200 mil hectáreas de sorgo 
principalmente en la zona serrana, des-
de el municipio de Sinaloa de Leyva has-
ta Concordia; su principal fin es el uso de 
forraje para ganado. Las fechas de siem-
bra de este ciclo las determina el periodo 
de lluvias que va de junio a octubre.

En el sorgo de temporal el pulgón 
amarillo se comporta un poco dife-
rente, ya que se presentan poblacio-
nes altas desde la nacencia del cultivo, 
diferente al ciclo O.I y P.V., cuando 
las poblaciones altas se presentan en 
la etapa de floración.

La estrategia para combatir la plaga es 
recomendar al productor que utilice 
producto químico para tratar la semi-
lla al sembrar, lo cual garantiza una 

Luego del hallazgo del pulgón amari-
llo del sorgo en Sinaloa, el CESAVE-
SIN le apostó al control biológico, 
en un principio con liberaciones de 
Chrysopas y a partir del 2015 comen-
zó la reproducción y posterior libera-
ción de coccinélidos, obteniendo muy 
buenos resultados, a tal grado que 
se ha logrado alcanzar la cosecha en 
algunos predios sin la necesidad de 
aplicar productos químicos.

Este año la liberación de insectos benéfi-
cos hasta el mes de junio reporta 95,160 
cc de huevecillo de crisopa y alrededor 
de 1,900,000 individuos de coccinélidos 
liberados en predios de sorgo.

La presencia de esta plaga ha obligado a 
los productores a convivir con ella, de tal 
forma que a partir del 2016 han mostra-
do mayor consciencia respecto al mane-
jo de su siembra en el control del pulgón 
amarillo; acuden a las oficinas del CE-
SAVESIN o a la JLSV que les correspon-
de solicitando asistencia técnica, partici-
pan realizando los muestreos semanales 
necesarios, notifican al técnico cuando 

protección de 30 a 40 días, en este 
periodo de protección de la planta se 
deben realizar liberaciones de insec-
tos benéficos para que se establezcan 
en el cultivo y una vez que el pulgón 
invada el cultivo se cuente con una 
población benéfica abundante. Cuan-
do la población de la plaga alcance el 
umbral económico (50 pulgones por 
hoja) se deben iniciar las aplicaciones 
de productos químicos.

La plaga estará presente en cada uno de 
los ciclos, se comportará dependiendo 
de las acciones que se hagan o dejen de 
hacer, es por ello que se requiere del 
apoyo de los productores, quienes han 
mostrado excelente disposición. 

Si llevan a cabo las medidas de control 
en tiempo y forma, no habrá proble-
mas y el cultivo saldrá adelante como 
se logró en el ciclo de temporal 2016.

La campaña fitosanitaria tiene progra-
madas liberaciones de insectos benéficos 
y apoyo con insecticida para una aplica-
ción, además de la asistencia técnica.
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A 10 años de su fundación, 
la Junta Local del Valle 
de San Lorenzo cristaliza 
un viejo anhelo: construir 

el laboratorio de insectos benéficos 
que vendrá a fortalecer la preven-
ción y combate a plagas como el 
pulgón amarillo, informó José Vidal 
Jiménez.

El dirigente de dicho organismo fito-
sanitario expresó que se invirtieron 
1.5 millones de pesos de recursos 
propios, mismos que se buscará sean 
a cargo de la campaña federal contra 
el pulgón amarillo del sorgo.

Añadió que el laboratorio produce 
actualmente tres litros mensuales 
de Chrysopa, pero después exten-
derán los trabajos a la reproducción 
de Trichogramma y de Sitotroga ce-
realella.

“El Trichogramma es un parasitoide 
de huevecillos de gusano barrenador 
y elotero, por ejemplo. El laborato-
rio con el que contamos actualmen-
te es en un terreno de renta. Sin em-

Con la puesta en marcha del laboratorio de insectos 
benéficos de la Junta Local de Sanidad Vegetal del 

Valle del San Lorenzo, los métodos de prevención de 
plagas se fortalecerán.

Insectos 
benéficos para 
el valle de 
San Lorenzo
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Marco Díaz/@Marcodiazr87
Culiacán, Sinaloa.-

Chrysopa en estado adulto.



CONTROL BIOLÓGICO

Tenemos confianza en 
el control biológico, 

queremos darle certidumbre 
a cultivos como el sorgo y la 
caña mediante este método 
preventivo”.

ING. José Vidal Jiménez
PRESIDENTE DE LA JLSV DEL VALLE DE SAN LORENZO

bargo, tenemos proyectado adquirir 
un terreno en donde construyamos 
infraestructura propia”.

Jiménez Acosta agregó que el anhe-
lo por contar con un laboratorio de 
reproducción de insectos benéficos 
propio se acrecentó con la presencia 
del pulgón amarillo en la región del 
valle de San Lorenzo, cuya superficie 
de riego es de 77 mil hectáreas y de 
unas 30 mil hectáreas de temporal.

Dijo que dicha plaga afectó una im-
portante superficie de sorgo, mer-
mando las intenciones de siembra 
de los productores pero que, gracias 
a los recursos obtenidos mediante la 
gestión ante el Cesavesin y el go-
bierno federal,  se logró mantener a 
raya las poblaciones del insecto me-
diante control cultural, biológico y 
químico, y así dar certidumbre al es-
tablecimiento de sorgo de temporal 
y como doble cultivo.

Vidal Jiménez agregó que buscarán que 
la región comprendida a la Junta Local 
del Valle de San Lorenzo, ubicada en los 
altos realice una aportación mínima de 
10 pesos por hectárea, accediendo a los 
servicios del organismo a su cargo.
 

Preparación de pupas de Chrysopas próximas a emerger como adultos.

Vidal Jiménez participa en las labores, junto al equipo de técnicos.
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Fortalece el estado la 
sanidad e inocuidad 

alimentaria
Con la creación de la Dirección de Innovación, 

Sanidad e Inocuidad de la Secretaría de 
Agricultura y Ganadería, el gobierno estatal 

demuestra amplio interés en el tema.

Dr. Jorge Humberto 
Siller Cepeda.



19
cesavesin

ENTREVISTA

La Secretaría de Agricultura y 
Ganadería del Gobierno de Si-
naloa tiene muy clara y definida 
su ruta a seguir. Se establecieron 

seis ejes de trabajo enfocados a la ren-
tabilidad, a la innovación, a la sanidad 
e inocuidad, a los sistemas de informa-
ción, a la sustentabilidad y a la infraes-
tructura y equipamiento. 

De esa ruta de trabajo se desprenda la 
nueva Dirección de Innovación, Sani-
dad e Inocuidad, a cargo del doctor Jorge 
Siller Cepeda, un investigador con una 
amplia carrera en el sector primario.

“Cuando el secretario Juan Enrique 
Habermann tomó por primera ocasión 
la responsabilidad de dirigir esta Secre-
taría, una de las primeras inquietudes 
que se tuvieron es cómo continuar sien-
do líderes en agricultura en el estado y 
cómo blindar y proteger su estatus zoo-
sanitario y fitosanitario. En función de 
eso y dado que no existía una estructura 
propia dentro del gobierno del estado, el 
Secretario decide abrir la Dirección de 
Innovación, Sanidad e Inocuidad”.

En entrevista para la revista Cesave-
sin, Siller Cepeda es claro al afirmar 
que la dirección a su cargo tiene como 
objetivo coadyuvar en las acciones que 
el Comité Estatal de Sanidad Vegetal 
del Estado de Sinaloa realiza, con el ob-
jetivo común de blindar y proteger el 
estatus sanitario del estado.

“Me permite crear una estructura con 
la cual podemos dar seguimiento a to-
dos estos programas, hoy en día tene-
mos adicionalmente a la dirección, una 
jefatura de sanidades, una jefatura de 
innovación y sustentabilidad, una jefa-
tura de inocuidad y una jefatura de mo-
vilización y puntos de inspección, y ellos 
tienen a su vez personal que los apoya 
para poder dar seguimiento a ambos or-
ganismos auxiliares porque no solamen-
te trabajamos con Cesavesin, también 
trabajamos con el Comité de Fomento y 
Protección pecuaria de Sinaloa”.

Dentro de las políticas de protección 
sanitaria, el funcionario estatal desta-
ca la participación del gobierno esta-
tal en las campañas fitosanitarias de 

Marco Díaz/@Marcodiazr87
Culiacán, Sinaloa. Julio de 2017.-

las hortalizas, que por recorte presu-
puestal, quedaron fuera de presupues-
to federal y que, ante la importancia 
económica que la horticultura repre-
senta para la entidad.

Como Gobierno Estatal, ¿Retomaron 
incluso la campaña de las hortalizas?
Dentro de los programas federales se 
le da mayor prioridad a aquellas plagas 
reglamentadas y no reglamentadas que 
pueden tener un impacto en la agricul-
tura. Aquí en el Estado lógicamente las 
hortalizas no representan de momento 
una campaña como tal.

Sin embargo el Gobierno del Estado de-
cidió poner recursos para crear un pro-
grama de manejo fitosanitario en hor-
talizas que permita atender de manera 
directa los problemas relacionados con 
mosquita blanca y picudo de chile, que 
son de los más importantes aquí para 
lo que es la agricultura dedicada a hor-
talizas en el Estado; este programa se 
lleva en conjunto con Cesavesin y es 
autorizado por Senasica para poder 
operar en este año.

En un análisis que nos permitió generar 
los ejes en los cuales va a trabajar la 
secretaría, se definió muy claro cuál era 
la superficie actual que tiene la agricul-
tura en los diferentes cultivos y de ahí 
queda muy claro que en el estado existe 
un millón 200 mil hectáreas dedicadas 
a la agricultura, de los cuales el 80% es 
granos y el otro 20% esta fraccionado 
en diferentes cultivos, de ese 20% sola-
mente un 4.8% se dedica a hortalizas 
y una superficie del 3.4% a frutas. Sin 
embargo cuando vemos los volúmenes 
de producción de ese año en particular, 
se mostraban alrededor de 10 millones 
de toneladas entre todos los productos; 
otra vez los granos se llevan un 79% 
del volumen que se produce. Sin em-
bargo las hortalizas crecen en una pro-
porción muy importante aportando el 
17.4% del volumen total, que se refleja 
finalmente en el valor de la producción. 
Para el año 2016, el valor de la pro-
ducción alcanzó cerca de los 40 mil mi-
llones de pesos, de los cuales el 27.3% 
correspondió a hortalizas. 

Cuando vemos cuánto aportan las hor-
talizas nos damos cuenta de que con 
una pequeña superficie es capaz de 
aportar un valor muy importante.

Siller Cepeda resalta que se trabaja en 
un análisis profundo de la campaña 
de mosca de la fruta, un trabajo que 
se realiza de manera conjunta con la 
FAO y el órgano interno de control del 
Senasica, se busca conocer cuál ha 
sido el impacto que ha tenido la cam-
paña a lo largo de los años para esta-
blecer acciones que permitan reducir 
la presencia de esta plaga.

¿Es posible hacer del sur de Sinaloa 
una zona libre de la mosca de la fruta?
Yo creo que sí. No es fácil; va a conllevar 
una serie de acciones más determinantes. 
Voy a poner un ejemplo muy claro, uno de 
los problemas fuertes ha sido la falta de 
control en la introducción de mango de 
Nayarit hacia el área industrial de Escui-
napa y El Rosario, mucho de este mango 
viene de zonas de mayor prevalencia (de 
mosca de la fruta) o igual que la nuestra, 
pero no recibe un tratamiento en el cruce 
de nuestras fronteras, o se introduce por 
rutas clandestinas.

Se asevera que como va a la industria no 
requiere un tratamiento para poder re-
ducir la presencia de la mosca y estas in-
dustrias, por otro lado, no han tenido los 
cuidados adecuados para tratar sus dese-
chos, entonces crean una serie de tiraderos 
clandestinos que vienen a ser un foco de 
infestación para que se siga manteniendo 
la prevalencia que tenemos. 

Aunado a esto creo que con los nuevos 
programas que vienen para realizar ac-
ciones encaminadas a una mayor su-
perficie de monitoreo, a contar con más 
trampas por hectárea, a las aplicaciones 
aéreas, las aplicaciones terrestres, las li-
beraciones de moscas estériles, si todas 
estas acciones se coordinan en conjunto 
con una mayor capacidad de las autori-
dades de frenar los tiraderos, la introduc-
ción de mangos de otras áreas en donde 
tengan problemas nos puede ayudar en 
un corto tiempo, probablemente a lograr 
reducir la prevalencia y en un futuro in-
mediato buscar también declarar esto 
como zona libre, no es sencillo.

Se sabe que los mangueros de la zona 
norte del Estado han tenido un mayor 
ordenamiento, ¿A qué se debe?
De alguna manera el norte son em-
presas con gente con una visión em-
presarial y la mayoría de la gente del 
sur son de sectores sociales, aunque 



tengo conocimiento de grupos que 
están conjuntándose dentro de una 
pequeña organización y que están 
buscando certificarse, están buscando 
actuar de diferente manera.

Cuando hablamos de sectores sociales, 
lógicamente aquellos marginados que 
no tienen los recursos para esto, pero el 
enfoque de muchas de las campañas tie-
ne que destinarse a apoyar estas áreas 
marginadas más que a los propietarios 
que tiene recursos para poder hacer las 
acciones, es cambio de mentalidades, ac-
titudes totalmente diferentes para lograr 
aspectos de esta naturaleza. 

¿Cómo va el Punto de Verificación e 
Inspección Federal La Concha II?
Hemos sostenido varias reuniones con 
la dirección de inspección fitosanitaria 
del Senasica. El Cesavesin y tam-
bién el Comité de Fomento y Protección 
Pecuaria están involucrados, hemos re-
visado qué le falta a La Concha II para 
iniciar operaciones.

Estamos todavía en espera de terminar 
la etapa tres de la construcción para po-
der operar, estimamos nosotros que en 
función de los acuerdos que se llevaron 
en estas reuniones nos tomará alrede-

dor de tres meses para poder completar 
la tercera etapa y poder iniciar, sin em-
bargo hemos analizado la posibilidad de 
iniciar ya algunas de las acciones que se 
pueden realizar en La Concha II, para 
poder iniciar operaciones antes de los 
tres meses.

Teníamos también algunos detalles en 
la construcción de las cámaras para la 
aplicación del Bromuro de metilo, que es 
parte importante de los cuarentenarios 
para las frutas tropicales, para la mosca 
de la fruta, y creemos que pudiera ini-
ciarse operaciones, no en su totalidad 
pero más pronto de lo que se esperaba.

En lo referente al laboratorio Laria. 
¿Cómo puede aprovecharse al máximo?
Definitivamente que es una infraes-
tructura que se construyó con una vi-
sión bastante positiva para apoyar a los 
productores, conllevó tiempo el poder 
desarrollar las metodologías y acredi-
tarlas dentro de las instancias corres-
pondientes para que fueran reconoci-
das por las autoridades nacionales e 
internacionales. 
Hoy en día, el LARIA ya cuenta con 
esas acreditaciones de EMA, con la 
aprobación del Senasica y lógica-
mente al tener la certificación de la 

EMA ya es un tema internacional de 
aceptación, sin embargo le falta la vi-
sión de cómo involucrarse con el sector 
productivo, cómo vincularse para poder 
jalar los estudios que se requieren. Des-
de que inicié con esta responsabilidad 
uno de los temas prioritarios del secre-
tario fue que buscáramos como echarlo 
a jalar. Creemos que en función de to-
das las acciones que hemos estado lle-
vando, en la próxima temporada hortí-
cola estaremos ofertando los servicios 
del Laria.

Vamos a buscar un mecanismo que 
permita hacer más ágil la administra-
ción propia del Laria. Hoy en día, es 
como un eje paralelo del Cesavesin y 
lógicamente con una serie de situacio-
nes administrativas que no le han per-
mitido potenciarse como debía.
 
Las instrucciones del secretario son 
que busquemos un ente que permita 
una administración más agil, que pue-
da facturar, que pueda jalar a los pro-
ductores para que le tengan confianza. 
Una de mis tareas en los últimos tres 
meses ha sido llevar grupos de produc-
tores, de CAADES, de las diferentes 
organizaciones pecuarias, acuícolas, 
agrícolas, que lo conozcan, que vean 

El Gobierno estatal fortalece la campaña 
fitosanitaria de las hortalizas.

Con la nueva Ley de Sanidad e Inocuidad Vegetal del 
Estado de Sinaloa, se establecerán sanciones a quien 

realice malas prácticas, como la quema de socas.

Se han conjuntado esfuerzos
para poner en marcha La Concha II.

Se busca vincular a los productores, con el 
Laboratorio Regional de Inocuidad Alimentaria.



Ingeniero Fruticultor egresado de la Escuela 
Superior de Fruticultura, Universidad Autónoma 

de Chihuahua (1979)
Maestro en Ciencias (1986) por la 

Universidad Estatal de Oregon, USA.
Doctor en Ciencias (1991) por la Universidad 

Estatal de Oregon, USA. 
Ha acreditado 18 cursos de actualización 
en el campo de la Biotecnología Agrícola, 

Ciencias Agropecuarias, Inocuidad, Calidad y 
Sustentabilidad.

De 1980 a 2008 se desempeñó 
profesionalmente como Investigador 

Practicante, Investigador Auxiliar, Investigador 
Adjunto e Investigador Titular en el sector 

público (INIFAP y CIAD). 
Fue fundador del CIAD Culiacán y Director de 

la institución por 14 años. 
Es pionero en Sinaloa en la implementación de 

los Sistemas de Inocuidad y Calidad.
Es autor de diversas publicaciones para 

reducir riesgos de contaminación, incluyendo 
la Guía de Buenas Prácticas Agrícolas 

publicada en el 2002. 
En 2008 se une a la empresa privada 

Desert Glory Invernaderos, como Director 
de Satisfacción al Consumidor enfocado en 
certificar la calidad e inocuidad de la marca 

Nature Sweet Tomatoes. 
En Abril 2010 se une al Grupo SuKarne como 
Director de Sustentabilidad, incluyendo los 

Programas de Calidad e Inocuidad de la Carne 
y las certificaciones en BRC, Génesis GAP y 

BPP entre otras. 
En 2017 se une a la Secretaría de Agricultura y 
Ganadería del Gobierno del Estado de Sinaloa 

como Director de Innovación, Sanidad e 
Inocuidad, puesto que desempeña actualmente.

Es autor de más de 185 publicaciones y ha 
participado con más de 120 trabajos en 
Congresos Nacionales e Internacionales 
e impartido más de 75 Conferencias por 

Invitación. 

DR. Jorge Humberto Siller Cepeda
Director de Innovación, Sanidad e Inocuidad
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PERFILqué tiene, y lógicamente en conjunto 
con ellos y con los organismos auxi-
liares, definir muy claramente cuáles 
van a ser las demandas que tienen 
estos sectores para que el laboratorio 
se enfoque en tenerlas acreditadas y 
reconocidas a la brevedad posible, con 
la idea de que en octubre o noviembre 
ya estén ofertando los servicios que se 
van a buscar a laboratorios privados.

¿Han fortalecido el tema de las cer-
tificaciones en inocuidad?
Particularmente en el tema agrícola, se 
ha ido dando a conocer el Sistema de 
Reducción de Riesgos de Contamina-
ción; un programa federal que lanzó el 
Senasica en el cual se busca a tra-
vés de quince diferentes módulos, que 
los productores fortalezcan las acciones 
que conllevan a reducir los riesgos en 
términos de inocuidad.

A lo largo de los años ya se han suma-
do alrededor de 385, entre unidades de 
producción y empaque, de las cuales 
180 aproximadamente ya recibieron 
su reconocimiento de las autoridades 
federales como unidades o empaques 
que cuentan con un sistema valida-
do que permite reducir los riesgos de 
contaminación. De la misma manera 
Senasica ha ido buscando homolo-
gar esos diferentes módulos y criterios 
que se están llevando con otros siste-
mas internacionales para que puedan 
ser reconocidos, internacionalmente 
esas unidades o esos empaques que han 
aprobado y logrado un certificado por 
parte de las autoridades federales.

¿Cuál es la postura de la secretaría 
con respecto a la quema de soca?
Una de las situaciones que definiti-
vamente no permitían a la Secretaria 
actuar en muchos aspectos de esta na-
turaleza, y la soca es un ejemplo, y es 
que no existía o no existe todavía una 
Ley de Sanidad e Inocuidad Vegetal del 
estado de Sinaloa. Uno de los primeros 
encargos que nos hizo el secretario fue 
elaborar ese documento, en conjun-
to con el Congreso del Estado, con la 
participación del Cesavesin, de aso-
ciaciones de agricultores y de la misma 
Secretaría de Agricultura. 

Ya se elaboró un documento que va a 
ser sometido al congreso, en el cual se 
establecen todas aquellas acciones que 

van a promover lógicamente aspectos-
relacionados con sanidad vegetal e ino-
cuidad en el Estado.

Hay puntos dentro de esta ley que está 
buscando promover que van enfoca-
dos a la prohibición o a la reducción 
de aspectos de esta naturaleza como la 
quema de soca, sin embargo, existen 
otras leyes asociadas a la Semar-
nat, que le corresponden directa-
mente en términos de las acciones, en 
ese sentido estamos invitando también 
a la nueva Secretaría de Desarrollo 
Sustentable para que se defina cuá-
les son las responsabilidades de cada 
una de estas secretarías. En la ley de 
desarrollo rural sustentable existen ya 
fundamentos para que cada uno de los 
municipios tenga ya la autoridad para 
poder  prohibir y sancionar activida-
des como esta de la quema de soca, sin 
embargo hay que retomarlas, hay que 
darles mayor fundamento, y algo muy 
muy importante no existen reglamen-
tos, una ley sin reglamentos no per-
mite actuar, entonces una vez que se 
apruebe y publique la ley de inocuidad 
y sanidad vegetal el siguiente paso es 
desarrollar los reglamentos, porque es 
prácticamente donde están los dientes, 
es donde va la responsabilidad directa 
y es donde uno puede actuar como au-
toridad para poder imponer sanciones 
o citatorios o aspectos relacionados a 
la prohibición o eliminación de ciertas 
prácticas.

La SAyG está fortaleciendo las cam-
pañas para el manejo de hortalizas 
¿destinaron recursos para ello?
Es un recurso que está poniendo el go-
bierno del estado, definitivamente es 
claro que existe la problemática de dos 
plagas, tanto del picudo de chile como 
la mosca blanca, que si no tomamos 
una serie de acciones para su mane-
jo pueden desarrollarse y representar 
un potencial fuerte para disminuir las 
cosechas o afectarlas en la próxima 
temporada. 

El estado aportó 10 millones de pesos 
a las campañas federales, de los cuales 
4.5 millones son destinados a la cam-
paña de manejo fitosanitario de horta-
lizas y cuatro y medio millones o cinco 
millones van a ir dedicados a fortalecer 
los puntos de inspección y verificación 
para frutas, hortalizas y ganado.
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GUILLERMO Ramírez Acosta
Culiacán, Sinaloa.-

“EL MÁS MEXICANO DE
LOS AGRÓNOMOS”

GUILLERMO Ramírez Mexicano
el hijo, el padre, el profesionista, el amigo

Realizar una reseña de un 
hombre como lo fue mi pa-
dre resulta demasiado com-
plicado. Han sido muchas 

las historias que nos relató, que es casi 
imposible resumirlas, así que haremos 
lo posible por sintetizar en unas breves 
líneas su historia:

Nació  un 31 de agosto de 1945 en la 
Ciudad de Cortázar, Guanajuato, hijo 
de Francisco Ramírez y Norberta Mexi-
cano, el segundo de 9 hermanos, pasó 
su infancia en su pueblo natal, ahí a la 
par de sus responsabilidades escolares 
realizó diferentes actividades para apo-
yar el ingreso familiar, aprendiendo la 
importancia del trabajo.

Todos los días iba por leña y alfalfa, 
limpiaba los corrales de los puercos, 
acarreaba el agua, vendía gelatinas y los 
fines de semana asistía a ver el béisbol, 
una de sus pasiones, llevando consigo 
una canasta con semillas de calabaza 
para vender mientras veía el partido. 

Conforme fue creciendo fue el co-
mandante de la banda de guerra en la 
secundaria, grado de estudios que con-
cluyó en Cortázar, para luego trasla-
darse a la ciudad de Guanajuato a con-
tinuar con su educación preparatoria, 
aquí recuerdo que nos comentó que se 
dedicaba a rentar los cojines para sen-
tarse en las gradas durante el desarro-
llo del festival Cervantino.

Uno de sus sueños siempre fue ser inge-
niero, así que una vez terminados sus es-
tudios de preparatoria tomo la determi-
nación de trasladarse a Ciudad Juárez, 
Chihuahua, en donde se encontraba la 
Escuela Superior de Agricultura “Her-
manos Escobar”. 

Sin comunicárselo a sus padres em-
prendió el viaje. A como pudo consi-
guió becas en diferentes lugares, uno 
de ellos fue el Partido Revolucionario 
Institucional, así como el gobierno 
municipal de Cortázar, pero eso solo 
le alcanzaba para cubrir parcialmente 
sus estudios profesionales, entonces  
tuvo que realizar diferentes activi-
dades con el fin de  obtener recursos 

para su mantenimiento, entre las que 
se pueden mencionar las siguientes: 
vendedor de tortas en turno nocturno, 
bolero en una peluquería, despacha-
dor de combustible en una gasolinera, 
en esta última conoció a un personaje 
llamado Tony Provencio quien fungió 
como su tutor para cuestiones escola-
res, era el propietario de la gasolinera.

Durante el quinto año de formación 
profesional participa en el movimien-
to de huelga iniciado el 8 de mayo de 
1967, que pretendía la federalización 
de la Escuela Hermanos Escobar, asu-
miendo el riesgo de perder su carrera. 
El movimiento de huelga trajo consi-
go la creación de la Facultad de Cien-
cias Agrícolas y Forestales de la Uni-
versidad Autónoma de Chihuahua, en 
donde formó parte de la primera Ge-
neración de egresados el 15 de enero 
de 1968. 

Una vez egresado, trabajó para el go-
bierno del estado de Veracruz, pos-
teriormente laboró para Bodegas 
Rurales Conasupo en la región de 
Durango, en el año de 1969. Fue en-
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tonces cuando conoce a quien fuera 
su compañera de vida, su esposa por 
48 años María del Rosario Acosta.

Por cuestiones políticas se trasladan 
a la ciudad de Culiacán, Sinaloa en 
donde busca trabajo y en 1970, con 
la recomendación del ingeniero Artu-
ro Sánchez Borja, comienza a trabajar 
en Protección Fitosanitaria de Sinaloa 
A.C., hasta 1973. Posteriormente asu-
mió la Dirección General de Sanidad 
Vegetal hasta 1990, año en que decide 
por cuestiones familiares cambiar de 
residencia a su ciudad natal, en donde 
trabajó como asesor externo de FIRA, 
en Valle de Santiago y Salamanca, para 
regresar dos años después a la ciudad 
que él siempre consideró su casa, Los 
Mochis, Ahome, Sinaloa.

En Sinaloa, fundó un despacho de 
asesoría para los valles de El Carri-
zo, trabajó en Ciudad Madera, Chi-
huahua. En 1994 regresó Sinaloa para 
laborar en el CESAVESIN; en 1998 
fue gerente técnico del Comité Estatal 
de Sanidad Vegetal del Estado de Chi-
huahua, para luego volver a Culiacán, 

por cuestiones de salud, en donde se 
desempeña como asesor privado.

Por invitación de Alfonso Castro, se 
traslada a La Cruz, Elota en 2004, en 
donde laboró como coordinador técni-
co del Programa de Manejo Integrado 
de Plagas para la Junta Local de Sanidad 
Vegetal de Elota, Cosalá y San Ignacio, 
hasta 2016, año en que decide retirarse 
y dedicarse a su familia.

Traslada su domicilio nuevamente a 
la ciudad de Los Mochis. En octubre de 
2016 fue invitado a trabajar en la Junta 
Local de Sanidad de Vegetal en Camargo, 
Chihuahua, lugar de su último trabajo.

Por cuestiones de salud tuvo que dejar 
Camargo para buscar recuperarse de su 
enfermedad, misma que afrontó como 
todo un guerrero, hasta el día 1 de junio 
de 2017, día en que falleció en la Ciu-
dad de Los Cabos, Baja California Sur.

Mi padre tenía tres pasiones: 
su familia; su profesión y el béisbol
Como padre de familia logró formar y 
educar a 5 hijos: Edna, Guillermo, Ma-

ría del Rosario, Marcela y Francisco, 
todos con educación profesional y per-
sonas de bien para la sociedad.

Como profesionista fue un fuerte im-
pulsor del manejo integrado de plagas, 
hacer siempre lo correcto y servir a la 
gente porque él comentaba: “El que no 
vive para servir, no sirve para vivir. Es 
mejor tener amigos que dinero”.

En el béisbol dejó huella en las ligas in-
fantiles, siempre fue promotor de este 
deporte, ganando el reconocimiento 
con un estadio de Béisbol Infantil, el 
cual lleva su nombre, Ing. Guillermo 
Ramírez Mexicano. 

Al respecto, el ligamayorista por 17 tem-
poradas con los Dodgers de Los Ángeles, 
Juan Gabriel Castro expresó lo siguiente:
“Gente como él necesitamos, no nada más 
en el béisbol infantil, sino en la vida, Ing. 
Mexicano, sé que está muy bien en el cielo.   
Muchas gracias por su amor al prójimo”.

Adiós al hijo, al hermano, al esposo, al 
padre, al abuelo, al más Mexicano de 
los agrónomos. Descansa en Paz.

Familia Ramírez Acosta
Teodoro Higuera y 
Guillermo Ramírez Mexicano. 

Ramírez Mexicano en la JLSV DE Elota, Cosalá y San Ignacio.El 15 de enero de 1968 concluyó sus estudios profesionales.



Profesionales del CESAVESIN, CESASIN y del CFPP de Sinaloa son ahora
reconocidos como competentes ante el CONOCER.

El Consejo Nacional de Normaliza-
ción y Certificación de Competen-
cias Laborales hizo entrega de 37 
certificaciones en los estándares 

de competencias laborales a profesionales 
fitozoosanitarios y acuícolas del estado 
de Sinaloa que resultaron avalados como 
competentes en el proyecto de capacita-
ción SENASICA-COCESAVE 2016.

Las certificaciones obtenidas fueron 
la EC 0627, “Coordinación del se-
guimiento a las acciones de sanidad 
e inocuidad agroalimentaria, acuícola 
y pesquera”; EC 0817, “Coordina-
ción de la operación de las acciones 
de sanidad e inocuidad agroalimen-
taria, acuícola y pesquera”; EC 0819, 
“Inspección sanitaria de productos/
materiales movilizados” y EC 0821, 
“Operación de las acciones técnicas 
de sanidad e inocuidad agroalimenta-
ria, acuícola y pesquera”. 

sON COMPETENTES ANTE 
EL ‘CONOCER’

REDACCIÓN
CULIACÁN, SINALOA.-

De los 37 profesionistas certificados, 19 
forman parte del Comité Estatal de Sa-
nidad Vegetal del Estado de Sinaloa, de 
acuerdo al interés del SENASICA por 
crear estándares de competencia labo-
ral para que se vaya profesionalizando 
a quienes dirigen y coordinan las accio-
nes en las diferentes campañas fitozoo-
sanitarias en Sinaloa.

Con ello se pretende alcanzar un están-
dar homologado y un criterio generali-
zado a nivel nacional que les permita 
subir escalafones en sus organismos 
auxiliares, mismos que están reconoci-
dos por el Servicio Nacional de Sanidad, 
Inocuidad y Calidad Agroalimentaria.

En ese aspecto, se dará continuidad a la 
certificación de todo el personal involu-
crado en el seguimiento del Programa 
de Sanidad e Inocuidad Agroalimenta-
ria, llevándose a cabo el desarrollo de 
nuevos estándares de competencia a 
nivel operativo de las campañas y pro-
gramas sanitarios y de inocuidad.

Dicha certificación tiene una validez 
de cuatro años, durante los cuales, 
los profesionales forman parte del 
director publicado en la página web 
del CONOCER, donde se específica 
en qué rubro ha sido avalado, dando 
certidumbre a la operación de las ca-
denas productivas y abriendo mejores 
oportunidades al desarrollo del ámbi-
to agroalimentario.

Entre los asistentes se contó con la 
presencia del MVZ. Leonel Murillo 
Cárdenas, representante regional del 
SENASICA; el Ing. Ramón Gámez 
Gastélum, representante estatal del 
SENASICA; el Dr. Jorge Siller Ce-
peda, Director de Innovación, Sani-
dad e Inocuidad; el MC. Juan Carlos 
González Coutiño, Director en la 
Unidad de Coordinación y Enlace 
del SENASICA; el MC. Rigoberto 
Gutiérrez Martínez, Director del 
centro de evaluación EJECUTIPS, y 
el Ing. Alberto Valle Contreras, Ge-
rente Técnico de CESAVESIN.
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El curso-taller impartido 
por la DGSV tiene 

como finalidad darle 
transparencia al manejo 
de los recursos federales 

y estatales para la 
correcta ejecución de las 
campañas fitosanitarias. 

El Comité Estatal de Sanidad Ve-
getal del Estado de Sinaloa fue 
sede del Curso- Taller “Reglas 
de Operación del Programa de 

Sanidades, Lineamientos Técnicos y 
Administrativos, impartido por la M.C. 
Violeta Figueroa Mejía, Subdirectora de 
Organización y Concentración de la 
Dirección General de Sanidad Vegetal 
(DGSV) del Servicio Nacional de Sani-
dad, Inocuidad y Calidad Alimentaria. 

El curso-taller tuvo como finalidad im-
plementar mecanismos de operación, 
mediante normas, lineamientos y proce-
dimientos establecidos a los Organismos 
Auxiliares de Sanidad Vegetal (OASV) 
a fin de que el personal y directivos, 
así como las instancias responsables 
del seguimiento conozcan, apliquen  y 
den cumplimiento en el ejercicio de los 
incentivos presupuestales  federales y 
estatales, así como  de las metas físicas 
de sanidad  e inocuidad de los  progra-
mas, asegurando la que la aplicación 
de los recursos se realice con eficiencia, 
honradez, economía  y transparencia, 
aplicados únicamente al objeto para los 

El SENASICA imparte 
curso sobre reglas de 
operación

REDACCIÓN
CULIACÁN, SINALOA.-

cuales se han etiquetado, estableciendo 
las bases, los requisitos y procedimien-
tos específicos a los que debe sujetarse la 
instancia ejecutora para la operación de 
los programas de trabajo,  de las cuales 
tendrán que comprobarse fiscalmente 
los montos ejercidos del recurso progra-
mado por cada aportante.

En ese sentido, destaca la responsabili-
dad de Sinaloa por mantener un estatus 
fitosanitario elevado, ante la importan-
cia que la producción alimentaria repre-
senta para México, se trabaja en forta-
lecer y ser más eficientes el manejo de 
los recursos federales y estatales, con el 
objetivo de que la sanidad vegetal, ani-
mal y acuícola transiten de la mano para 
continuar siendo un ejemplo nacional 
por los más altos estándares de calidad 
en sus productos.

Al curso-taller asistió el presidente de 
este organismo auxiliar, el Arq. Miguel 
Manuel Palazuelos; el Gerente Técnico, 
Ing. Alberto Valle; la Coordinadora Ad-
ministrativa, Lic. Lilian Madeleine Gre-
nier, así como también Coordinadores 
de campaña del Cesavesin,  personal 
técnico y administrativo de las Juntas 
Locales de Sanidad Vegetal del Estado.
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Movilizar o trasladar 
frutos a ciertas regiones 

del Estado a otras, 
está regulado por el 

Cesavesin y  la Norma 
Oficial Mexicana  

NOM-075-FITO-1997.

El programa de inspección de 
la movilización del Comité 
Estatal de Sanidad Vegetal del 
Estado de Sinaloa, es de gran 

importancia para proteger la sanidad 
del estado y toma relevancia durante 
la época vacacional.

En ese sentido, José Héctor Beltrán Se-
rrano, coordinador de dicho programa, 
explica a la revista CESAVESIN que el 
objetivo es evitar la diseminación de 
plagas y enfermedades de los vegetales 
a través de la movilización que se da 
de productos regulados y prohibidos a 
zonas libres de plagas, constatando por 
medio de inspección y verificación de 
los documentos legales requeridos para 
el tráfico de mercancías. 

Un ejemplo de ello, es el Punto de Verifi-
cación Interna (PVI) Las Brisas, en don-
de personal capacitado del CESAVESIN, 
revisa vehículos de todo tipo para evitar 
que mango proveniente del sur llegue al 

la importancia 
de la inspección en
la movilización  

REDACCIÓN
Culiacán, Sinaloa.-

norte de Sinaloa, declarado como Zona 
Libre de Mosca de la Fruta, protegiendo 
la sanidad de dicha industria.

“La inspección se lleva a cabo en los 
Puntos de Verificación Interna y Puntos 
de Verificación Federal que se tienen en 
las vías de comunicación carretera de 
México y el Estado de Sinaloa. 

Existen en Sinaloa dos PVIF en el sur del 
estado y seis PVI; dos de ellos se encuen-
tran en Concordia, a la entrada sur del Es-
tado, uno más en Celestino Gasca y otro en 
Lomas de Tecuyo, ambos en el municipio 
de Elota, protegiendo al centro del Estado. 

Hay otro más en Las Brisas, Guasave, 
protegiendo la división de zona libres re-
conocida por el USDA; y una más en el 
Valle del Carrizo, que protege la entrada 
de productos provenientes de Sonora”.

La importancia de estos puntos de 
verificación radica, reiteró, en la pro-
tección de zonas libres de plagas y en-
fermedades bajo control fitosanitario o 
baja prevalencia.
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¿Bajo qué norma se rigen?
Particularmente por la norma NOM-
075-FITO-1997, campaña por la que 
se establecen requisitos y especificacio-
nes para movilizar frutos hospederos de 
mosca de la fruta; acuerdo de cochini-
lla rosada; acuerdo del Huanlongbing 
de los cítricos; campaña de ácaro rojo 
y vigilancia epidemiológica de plagas 
cuarentenadas no presentes en el Esta-
do y en México.

¿Cuáles son las actividades que se 
realizan? 
El proceso de inspección se refiere a la 
constatación ocular de cómo vienen las 
mercancías movilizadas y qué tipo de 
frutos se movilizan, todo en cumpli-
miento de la documentación requerida 
para su tránsito.

El proceso de verificación se refiere al 
cumplimiento legal de las mercancías 
en tránsito si la documentación es la re-
querida se pasa a su libre tránsito y si 
no cumple con los requisitos en este acto 
el personal oficial de SENASICA o SA-
GARPA realizara el acto de autoridad 
correspondiente.

El proceso de tratamiento corresponde al 
acto legal que marcan algunas mercan-
cías donde se someterán a tratamiento 
para cumplir con requisitos solicitados 
por el estado o país de destino con ello 
garantizar la inocuidad de plagas en los 
frutos así  como también la inhibición de 
su propagación por medio de la esterili-
zación de los insectos.

¿Qué plagas y enfermedades se evita 
ingresar o dispersar en el Estado?
Tales como mosca de la fruta; Huan-
longbing de los cítricos; ácaro rojo de 
las palmas; cochinilla rosado; escara-
bajos ambrociales; carbón parcial del 
trigo, introducción de malezas regla-
mentadas y diferentes enfermedades 
así como sus insectos vectores de pla-
gas de las hortalizas.

¿Con que tecnología cuentan o con-
tarán los PVI?
En este momento se cuentan con arcos 
de desinfección de vehículos de car-
ga agrícolas, se cuenta con la próxi-
ma apertura del PVIF más moderno 
con cámaras de fumigación de fru-
ta. Además se instalan rayos X para 
inspección de maletas a los pasajeros 

disminuyendo la manipulación por el 
hombre del equipaje haciéndolo más 
rápido y efectivo. 

Estos estarán en Las Brisas y La Con-
cha II, así como también se está coti-
zando la instalación de rayos gamma 
para inspección de vehículo de carga en 
La Concha II.

¿De qué manera ayuda este tipo de 
inspecciones a la agricultura?
Regulando el traslado de productos de 
origen vegetal de un lugar a otro princi-
palmente por los mismos comerciantes 
de los mercados de abastos, con ello bus-
camos mantener los campos limpios de 
plagas y enfermedades, que las familias 
sinaloenses consuman alimentos sanos y 
la rentabilidad del campo mexicano, así 
abatiremos  los altos costos que se pue-
den tener por desabastos en los mercados 
de algún producto.

Recomendaciones a pasajeros y trans-
portistas que transiten por el Estado

1.- No transportar frutos de cuarente-
na absoluta y los frutos de cuarentena 
parcial que se transporten cuenten con 
la documentación debida.

2.- Solicitar información antes de 
transportar cualquier producto para que 
sepas los requisitos que se solicitan para 
su movilización.

3.- Informar con verdad si transportas 
algún producto de origen vegetal para 
que evites sanciones.

4.- No pongas en riesgo la salud de tu 
familia y la agricultura de México por 
eso evita transportar frutos vegetales 
sin regulación o disposiciones oficiales 
para su transportación. 

2 pvif 

6 pvi 
Se encuentran en Sinaloa; La Concha I 
y La Concha II.

Se encuentran situados de norte a sur 
en el Estado.

FRUTOS HOSPEDEROS
DE PLAGAS

La norma oficial mexicana 
NOM-O75-FITO-1997 prohíbe la 
movilización de ESTOS frutos

Frutos de cuarentena 
absoluta

Arrayán
Anona
Baricoco
Caimito
Capulín
Chirimoya
Garambuyo
Icaco
Marañón
Nispero

Persimón
Zapote amarillo
Zapote blanco
Zapote negro
Zaramuyo
Ciruela roja
(jocote o jobo)
Cuajinicuil
Pomarrosa 

Frutos de cuarentena 
PARCIAL

Mango
Naranja
Guayaba
Lima
Limón real
Mandarina
Cidra
Tangerina
Pomelo
Toronja
Chabacano
Chicozapote
Ciruela

Durazno
Nectarina
Manzana
Granada
Higo
Mamey
Membrillo
Pera
Tejocote
Zapotemamey
Carambola
Guanabana
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Un total de 510 productores 
agrícolas, ganaderos y le-
cheros, recibieron apoyos 
por un monto de 250 mi-

llones de pesos de inversión tripartita 
entre la Federación, Gobierno del Es-
tado y los propios beneficiados, para la 
adquisición de tractores, sembradoras 
y demás insumos, por parte del gober-
nador Quirino Ordaz Coppel, como 
parte del Programa de Concurrencia, 
el cual se logró rescatar pues en un 
principio no se había asignado presu-
puesto para este año.

En las instalaciones de la Unión Ga-
nadera Regional de Sinaloa, el man-
datario estatal, junto con el secretario 
de Agricultura y Ganadería, Juan En-
rique Habermann Gastélum y el de-
legado de SAGARPA, Patricio Robles 
Luque, hicieron la entrega de diverso 
equipo, cuyo costo fue de 250 millones 
de pesos, de los cuales la Federación y 
el estado aportaron 76.6 millones de 
pesos, y el resto los productores, equi-

Son parte del Programa de Concurrencia, que se logró rescatar, ya que no se 
habían etiquetado recursos este año.

Entregan apoyos a 
productores

po que fue suministrado enteramente 
por proveedores sinaloenses, con lo 
cual la derrama económica se quedó 
en la entidad.

Ordaz Coppel recordó que este Progra-
ma de Concurrencia había desapareci-
do para el 2017, pero gracias a la ges-
tión que hizo ante la SAGARPA, junto 
con varios diputados federales, se logró 
asignarle 500 millones de pesos para 
Sinaloa a una bolsa en la que partici-
pan también el Gobierno del Estado y 
los mismos productores beneficiados, 
recursos que son utilizados para la ad-
quisición de equipos e insumos.

“Estuvimos encima de ellos, ahora sí 
que pegados para que soltaran y nos 
dieran estos recursos, porque sabemos 
que estos complementos les ayudan a 
ustedes, por eso hay que sacar todo lo 
que se pueda”, les dijo a los producto-
res que vinieron de diferentes munici-
pios del estado.

Por su parte, el secretario Juan Ha-
bermann Gastélum explicó que Si-
naloa fue el primer estado en aportar 

REDACCIÓN
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la parte que le corresponde en este 
Fondo de Concurrencia, razón por la 
cual se pudo hacer esta entrega de los 
apoyos que consisten en 114 tracto-
res, 80 sembradoras, 90 fertilizadoras 
y 41 equipos GPS para la agricultura, 
mientras que para la ganadería son 
14 básculas, 24 molinos, 11 plantas 
de procesamiento de lácteos, 24 salas 
de ordeña, y 17 bodegas, entre otros 
artículos.

El secretario de Agricultura y Gana-
dería exhortó a los productores bene-
ficiados a utilizar estos apoyos para la 
compra del equipo al que se compro-
metieron adquirir y no destinarlo a 
otras cosas, a fin de evitar problemas 
futuros que puedan llevarlos a ser ex-
cluidos de manera definitiva del Pro-
grama de Concurrencia.

El programa también contempla el 
apoyo de 16 mil pesos para la compra 
de sementales, para que los ganaderos 
repueblen sus hatos, y hasta la fecha 
se han adquirido 350 sementales de 
una meta que se tiene de 800 para 
todo el año.






